
Riscos de Famara  Afrutado
__________________________________________

Tipo de vino                       Blanco Semidulce  __________________________________________
Graduación Alcohólica       11 %

__________________________________________Variedad                           Malvasía, Listán Blanco, Diego, Moscatel

Barrica                              no__________________________________________

Denominación de Origen    Lanzarote__________________________________________

__________________________________________
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Color 

Amarillo pálido, limpio y brillante

Nariz

Aromas florales y cítricas.

Boca

Buen equilibrio entre dulzor y frescura

* Alérgenos: Contiene Sulfitos.

MARIDAJE
Perfecto para acompañar comida asiática, platos con notas cítricas, quesos suaves y ensaladas con frutas o vinagretas dulces.
También armoniza con postres ligeros como tartas de frutas o mousse de limón, realzando sabores sin empalagar. Un vino versátil
que invita a jugar con contrastes y matices.

www.vegadeyuco.com

Riscos de Famara Afrutado es un vino blanco semidulce elaborado con

variedades de uva minoritarias de Lanzarote, vendimiadas en ligera

sobremaduración para acentuar su dulzor. 

Suave y expresivo, destaca por su equilibrio entre dulzor natural y una frescura

que lo hace vibrante, goloso y fácil de disfrutar. Ideal para quienes buscan un

blanco diferente, con alma volcánica y sabor a isla.
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