
Riscos de Famara  Rosado
__________________________________________

Tipo de vino                  Rosado | Joven__________________________________________
Graduación Alcohólica  12,5 %

__________________________________________Variedad                      Listán Negro

Barrica                         no________________________________________

Denominación de Origen    Lanzarote__________________________________________

__________________________________________

___________
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Color

Se trata de un vino color rosa fresa de capa media, limpio y

brillante

Nariz

Aromas a frutas rojas como la fresa o cereza, fresco y penetrante

Boca

En boca se muestra ligero, de paso amable y con chispa.

* Alérgenos: Contiene Sulfitos.

Elaborado exclusivamente con Listán Negro, la variedad tinta más

representativa de Lanzarote. Riscos de Famara Rosado refleja la esencia de la

viticultura insular y el carácter de los suelos volcánicos de la isla. Obtenido

mediante el método tradicional de sangrado y fermentado a temperatura

controlada en depósitos de acero inoxidable, conserva toda la frescura,

intensidad aromática y elegancia propias de esta variedad.

La Listán Negro aporta delicados aromas de frutos rojos frescos, notas florales

y una agradable vivacidad, dando lugar a un rosado equilibrado, ligero y muy

expresivo. En boca destaca por su frescura, suavidad y un final limpio y

afrutado que invita a seguir disfrutándolo.
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MARIDAJE
Su frescura, ligereza y marcada expresión de fruta roja lo convierten en un vino muy versátil. Marida a la perfección con arroces
mediterráneos, pastas con salsas ligeras, pescados, mariscos, ensaladas, verduras a la parrilla, cocina asiática, sushi y carnes
blancas. También es un excelente compañero de embutidos suaves, quesos tiernos y aperitivos.

Servido bien frío, Riscos de Famara Rosado es el vino ideal para disfrutar al aire libre, compartir una buena conversación entre amigos
o acompañar una comida informal con el inconfundible ambiente de las Islas Canarias.
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