
Riscos de Famara  Seco
__________________________________________

Tipo de vino                        Blanco Seco__________________________________________
Graduación Alcohólica       12,5 %

__________________________________________Variedad                            Listán Blanco / Diego / Malvasía Volcánica

Barrica                                 no__________________________________________

Denominación de Origen    Lanzarote__________________________________________

__________________________________________

___________
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Color

 De color amarillo pálido limpio y brillante, sus tonalidades

denotan su marcada frescura y juventud.

Nariz

 En nariz evidencia claras notas de hierbas aromáticas, de

hinojos y maresía, entremezclados con frutas cítricas que dotan

a la mezcla de una frescura y personalidad únicas.

Boca

 En boca se muestra fácil, ligero, complejo debido a la mezcla

de variedades y con notas salinas que recuerdan la cercanía al

mar.

* Alérgenos: Contiene Sulfitos.

Riscos de Famara Blanco Seco es un vino que refleja la riqueza y diversidad

vitivinícola de Lanzarote a través de la combinación de tres variedades

tradicionales: Listán Blanco, que aporta frescura y equilibrio; Diego, una

variedad singular de la isla que contribuye con estructura y volumen en boca; y

Malvasía Volcánica, emblema de la viticultura lanzaroteña, que imprime su

característica intensidad aromática y elegancia.

El resultado es un vino fresco, expresivo y de marcada personalidad, nacido

del paisaje volcánico y del extraordinario patrimonio varietal que los viticultores

de Lanzarote han sabido preservar generación tras generación.

M
al

va
sí

a 
V

ol
cá

ni
ca

 
Li

st
án

 B
la

nc
o 

| D
ie

go
 

LA
N

Z
A

RO
TE

MARIDAJE
Famara seco se marida a la perfección con cremas de verduras, ensaladas de legumbres y hortalizas o carnes frías como roastbeef y
carpachos.

www.vegadeyuco.com
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