Blanco Semidulce

r | Riscos de Famara Semidulce

‘ Tipo de vino Blanco Semidulce

Graduacion Alcohdlica 11,5 %

- e
Variedad Listéan Blanco / Diego / Moscatel / Malvasia Volcanica

( \ Barrica no

Listan Blanco | Diego | Moscatel

Malvasia Volcdnica
LANZAROTE

Denominacion de Origen  Lanzarote

RISCOS DE

Riscos de Famara Semidulce esta elaborado con una cuidada seleccién de
Malvasia Volcanica, Listan Blanco, Diego y Moscatel, variedades tradicionales
y minoritarias de Lanzarote que reflejan la riqueza del patrimonio viticola de la
isla. La Malvasia Volcanica aporta elegancia y mineralidad; la Listan Blanco,
frescura y equilibrio; la Diego, estructura y volumen en boca; y la Moscatel,
una intensa expresion floral y frutal que realza su caracter aromatico.
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LANZARGTE El resultado es un vino blanco con cierta madurez, de exquisito equilibrio entre
dulzor y frescura, suave, armonioso y muy facil de disfrutar. Ideal para
acompafiar aperitivos, arroces, pastas, quesos suaves 0 simplemente una

buena conversacion.

RISCOS DE FAMARA

Color
Se trata de un vino color amarillo palido, limpio y brillante.

Nariz

o
&
8
g

Aromas a frutas citricas, como la piel de naranja y hierbas

aromaticas como el hinojo. Fresco y amable.

Boca
En boca se muestra fresco, con ligero dulzor y armonia.

* Alérgenos: Contiene Sulfitos.

MARIDAJE
Ideal con aperitivos, foie, quesos suaves, conservas, mariscos, pescados, arroces, pastas, cocina asiatica y postres de fruta. También
perfecto para disfrutar solo, bien frio.

&

Gidigas y Duacdls
VEGA DE Yuco

LanzaroTs f

www.vegadeyuco.com



	Malvasía Volcánica  Listán Blanco | Diego | Moscatel LANZAROTE
	Blanco Semidulce
	Riscos de Famara  Semidulce
	Tipo de vino                  Blanco Semidulce
	Graduación Alcohólica  11,5 %
	Variedad                      Listán Blanco / Diego / Moscatel / Malvasía Volcánica
	Barrica                         no
	Denominación de Origen    Lanzarote


	RISCOS DE FAMARA
	Riscos de Famara Semidulce está elaborado con una cuidada selección de Malvasía Volcánica, Listán Blanco, Diego y Moscatel, variedades tradicionales y minoritarias de Lanzarote que reflejan la riqueza del patrimonio vitícola de la isla. La Malvasía Volcánica aporta elegancia y mineralidad; la Listán Blanco, frescura y equilibrio; la Diego, estructura y volumen en boca; y la Moscatel, una intensa expresión floral y frutal que realza su carácter aromático.
	El resultado es un vino blanco con cierta madurez, de exquisito equilibrio entre dulzor y frescura, suave, armonioso y muy fácil de disfrutar. Ideal para acompañar aperitivos, arroces, pastas, quesos suaves o simplemente una buena conversación.
	Color  Se trata de un vino color amarillo pálido, limpio y brillante.
	Nariz  Aromas a frutas cítricas, como la piel de naranja y hierbas aromáticas como el hinojo. Fresco y amable.
	Boca  En boca se muestra fresco, con ligero dulzor y armonía.
	* Alérgenos: Contiene Sulfitos.
	MARIDAJE  Ideal con aperitivos, foie, quesos suaves, conservas, mariscos, pescados, arroces, pastas, cocina asiática y postres de fruta. También perfecto para disfrutar solo, bien frío.


